JORECATECH

FRIGGITRICE “MASTER PRO”
4E8L

/4 AND 8 LITERS DEEP FRYER “MASTER PRO”

Termostato di temperatura di alta qualita made in
Germany « Resistenza rimovibile con disinserimento
automatico « Spie di accensione e funzionamento resi-
stenza « Vasca olio con maniglie per una facile rimozio-
ne « Cestello agganciabile in rete con manico lungo in
materiale isolante antiscottature « Dotata di coperchio

« Protezione sovraccarico con pulsante di reset « Zona
fredda per una maggiore durata dell'olio « Telaio, vasca,
cestello e coperchio in acciaio inox « Vasca olio e cestello
lavabili in lavastoviglie TWASTER PRO 4 L Deep Fryer ‘
High quality temperature thermostat Made in Ger- rowen bk
many « Removable heating element with automatic ‘

switch off « Led lights indicators « Removable oil con-
tainer with handles « Hangable basket with insulated
long handle « Cover with handle included « Overheat
protection with reset button « “Cold zone” for a longer
life of frying oil « Body, oil container, basket and cover
made of S/S « Oil container and frying basket dishwa-

( ‘ Corpo in acciaio inox
“x\ S/S Body
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CAPACITA/CAPACITY
8l

-

DIMENSIONI/SIZE
26,5 x 41,5 x 34 (H) cm

B

PESO/WEIGHT
6,5 Kg

[

DATI ELETTRICI/ELECTRICAL FEATURES
220V-240V ~ 50HZ - 3250W

Temperatura

Temperature SO = 200
Switch di sicurezza

Safety switch 220°C

Zona fredda 2.4 cm

Cold zone

Dimensioni imballo 1pz 44 x 32,5 x 39,5 cm

Carton size
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