JORECATECH

FRIGGITRICE “MASTER PRO”
4+4 L

//4+4 LITERS FRYER "MASTER PRO”

Termostato di temperatura di alta qualita made in Ger-
many « Resistenze rimovibili con disinserimento auto-
matico « Spie di accensione e funzionamento resistenza
« Vasche olio con maniglie per una facile rimozione

« Cestelli agganciabili in rete con manici lunghi in mate-
riale isolante antiscottature « Dotata di coperchi

« Protezione sovraccarico con pulsante di reset

« Zona fredda per una maggiore durata dell'olio « Telaio,
vasche, cestelli e coperchi in acciaio inox « Vasca olio e
cestello lavabili in lavastoviglie

High quality temperature thermostat Made in Ger-
many « Removable heating elements with automatic
switch off « Led lights indicators « Removable oil contai-
ners with handles « Hangable baskets with insulated
long handles « Covers with handles included « Overheat
protection with reset button « “Cold zone” for a lon-

ger life of frying oil « Body, oil containers, baskets and
covers made of S/S « Oil container and frying basket
dishwasher safe
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CAPACITA/CAPACITY
4+4 |
DIMENSIONI/SIZE
ﬁ 49 x 39 x 32 (H) cm
PESO/WEIGHT
9 Kg
DATI ELETTRICI/ELECTRICAL FEATURES
230V ~ 50HZ - 2500W (x2)
Temperatura o o
Temperature SIOFE = 2000
Switch di sicurezza o
Safety switch 220°C
Zona fredda
Cold zone 24.cm
D|men5|9n| imballo 1pz 49,5 x 45 x 37,5 cm
Carton size
Prodotto da: Horecatech Srl - Sede legale: C.so Martiri della Liberazione, 28 Le immagini e le specifiche tecniche riportate sono solo per riferimento. HORECATECH S.r.l.
23900 Lecco (LC) - Tel. +39 031 4430038 - mail:ufficio@horecatech.it si riserva il diritto di cambiarle senza preawviso.
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Apave Certification Italia Srl - Horecatech® € un marchio registrato, I'uso non autorizzato
verra perseguito a norma di legge.




