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SALAMANDRA
BIZONA
// SALAMANDRA DE ZONA DOBLE

Ottima per gratinare, tostare, scaldare • Telaio in acciaio 
inox • Bizona con termostati indipendenti • Dotata di 
griglia e vassoio di raccolta in acciaio inox • Adatta ad 
ospitare teglie GN 1/1 • Regolazione altezza da 4 a 18 cm 

Óptima para gratinar, tostar y calentar • Bastidor de 
acero inoxidable • Zona doble con termostatos inde-
pendientes • En dotación parrilla y bandeja de recogi-
da de acero inoxidable • Apta para contener bandejas 
GN 1/1 • Regulación de la altura de 4 a 18 cm 

RS605

PESO/PESO

49 Kg

DATI ELETTRICI/DATOS ELÉCTRICOS

220V-240V ~ 50/60HZ - 4000W

REF.

8  056518  693106

Dimensioni imballo
Medidas embalaje 1 pz/ud 66 x 55 x 57 cm

DIMENSIONI/MEDIDAS

60 x 48 x 53 (H) cm

DIMENSIONE AREA RISCALDATA/MEDIDAS ÁREA CALENTADA

59 x 32 cm

RANGE TEMPERATURA/RANGO DE TEMPERATURA

da/desde 50° C a/hasta 300° C (in 120 sec.)

Corpo in acciaio inox
Cuerpo de acero inoxidable


