JORECATECH

TERMOMETRO ANALOGICO

PER CARNI

// TERMOMETRO ANALOGICO PARA CARNE

Il quadrante “user friendly” visualizza lo stato della cot-
tura a seconda del tipo di carne - Materiale: quadrante
SS430, sonda SS304 - (lunghezza 115 mm)

La caja “user friendly” visualiza el estado de coccion
segun el tipo de carne - Material: caja S5430, sonda
SS304 (longitud 115 mm)

REF

RS592

056518

692963

8

RANGE MISURAZIONE/RANGO DE MEDICION
+54°C +88°C (+130°F +190°F)

Dimensioni imballo

Vi ST 6 pz/uds 21,5 x 22 x 9,5 cm

TERMOMETRO ANALOGICO

PER OLIO

// TERMOMETRO ANALOGICO PARA ACEITE

Include una clip per fissare il termometro a qualsiasi
friggitrice ed evitare che scivoli nell'utilizzo - Utile per un
controllo costante della temperatura dell’'olio - Materiale:
quadrante SS430, sonda SS304 (lunghezza 305 mm)

Incluye un clip para fijar el termdémetro a cualquier
freidora y evitar que resbale durante el uso - Util para
el control constante de la temperatura del aceite - Ma-
terial: caja SS430, sonda SS304 (longitud 305 mm)

REF

RS593

056518

692970

8

RANGE MISURAZIONE/RANGO DE MEDICION
0°C +300°C (+50°F +550°F)

Dimensioni imballo

R 6 pz/uds 41,5 x 21 x 10 cm

Prodotto da: Horecatech Srl - Sede legale: C.so Martiri della Liberazione, 28
23900 Lecco (LC) - Tel. +39 031 4430038 - mail:ufficio@horecatech.it

www.horecatech.com - AZIENDA CERTIFICATA UNI EN SO 9001:2015 N D REG SC12-3123
Apave Certification Italia Srl - Horecatech® € un marchio registrato, I'uso non autorizzato

verra perseguito a norma di legge.

Le immagini e le specifiche tecniche riportate sono solo per riferimento. HORECATECH S.r.l.
si riserva il diritto di cambiarle senza preawviso.
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