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TERMOMETRO ANALOGICO 
PER CARNI
// TERMÓMETRO ANALÓGICO PARA CARNE
Il quadrante “user friendly” visualizza lo stato della cot-
tura a seconda del tipo di carne • Materiale: quadrante 
SS430, sonda SS304 • (lunghezza 115 mm) 

La caja “user friendly” visualiza el estado de cocción 
según el tipo de carne •  Material: caja SS430, sonda 
SS304 (longitud 115 mm) 

Include una clip per fissare il termometro a qualsiasi 
friggitrice ed evitare che scivoli nell’utilizzo • Utile per un 
controllo costante della temperatura dell’olio • Materiale: 
quadrante SS430, sonda SS304 (lunghezza 305 mm)

Incluye un clip para fijar el termómetro a cualquier 
freidora y evitar que resbale durante el uso •  Útil para 
el control constante de la temperatura del aceite • Ma-
terial: caja SS430, sonda SS304 (longitud 305 mm)

TERMOMETRO ANALOGICO 
PER OLIO
// TERMÓMETRO ANALÓGICO PARA ACEITE

RS592
REF.

8  056518  692963

Dimensioni imballo
Medidas embalaje 6 pz/uds 21,5 x 22 x 9,5 cm

RANGE MISURAZIONE/RANGO DE MEDICIÓN

+54°C +88°C (+130°F +190°F)

RS593
REF.

8  056518  692970

Dimensioni imballo
Medidas embalaje 6 pz/uds 41,5 x 21 x 10 cm

RANGE MISURAZIONE/RANGO DE MEDICIÓN

0°C +300°C (+50°F +550°F)


