JORECATECH

TERMOMETRO ANALOGICO
PER CARNI

//ANALOGUE MEAT THERMOMETER

Il quadrante “user friendly” visualizza lo stato della cot-
tura a seconda del tipo di carne « Materiale: quadrante
SS430, sonda SS304 « (lunghezza 115 mm)

User friendly dial showing the cooking status accordin-
gly to the different kind of meat « Material: case SS430,
probe SS304 (length 115mm)

REF

RS592

056518

692963

8

RANGE MISURAZIONE/MEASURING RANGE
+54° +88°C (+130° +190°F)

Dimensioni imballo

Catrion Sa ‘ 6 pz 21,5 x 22 x 9,5 cm

TERMOMETRO ANALOGICO
PER OLIO

/ANALOGUE OIL THERMOMETER

Include una clip per fissare il termometro a qualsiasi
friggitrice ed evitare che scivoli nell'utilizzo « Utile per un
controllo costante della temperatura dell'olio « Materiale:
qguadrante SS430, sonda SS304 (lunghezza 305 mm)

Includes side clip to fasten the thermometer onto any
fryer to prevent from slipping « Useful for constantly
monitoring oil temperature « Material: case SS430, pro-
be SS5304 (length 305mm)

REF

RS593

056518

692970

8

@ RANGE TEMERATURA/TEMPERATURE RANGE
0°C +300°C (+50°F +550°F)

Dimensioni imballo

e ’ 6 pz 41,5 x 21 x 10 cm
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