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DISPOSITIVO PER COTTURA 
SOTTOVUOTO - USO DOMESTICO
// DISPOSITIVO PARA LA COCCIÓN EN VACÍO - USO DOMÉSTICO

Stabilità +/- 1°C • Display LCD • Temperatura selezionabi-
le in °C o °F • Motore DC senza spazzole ad alta efficien-
za • IPX0

Estabilidad +/- 1°C • Pantalla LCD • Temperatura se-
leccionable en °C o °F • Motor CC sin cepillos de alta 
eficiencia • IPX0

RS581N

DIMENSIONI/MEDIDAS

15 x 9 x 40 (H) cm

PESO/PESO

1,15 Kg

DATI ELETTRICI/DATOS ELÉCTRICOS

220V-240V ~ 50/60HZ - 1500W

8  056518  694097

Volume pompa
Volumen bomba 8 l/Min

Acqua Max/Min
Agua Máx/Mín 15/3 l

Dimensioni imballo
Carton embalje 1 pz/ud 44 x 20,5 x 11,5 cm

TEMPO DI COTTURA/TIEMPO DE COCCIÓN

da/desde 1 min a/hasta 99 h 59 min

REGOLAZIONE TEMPERATURA/REGULACIÓN DE LA TEMPERATURA

da/desde 0° C a/hasta 95° C

RISOLUZIONE/RESOLUCIÓN

0,1°C


