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IMPASTATRICE PLANETARIA
“EVOLUTION?”

// AMASADORA PLANETARIA “EVOLUTION”

Pratica, sicura e affidabile « Vasca in S/S AlSI 304 « Corpo
macchina in acciaio S/S « Coperchio paraschizzi in
policarbonato « Velocita variabile (variatore elettronico)

« Pulsante ON/OFF « Microswitch di sicurezza « Trasmis-
sione a cinghia, silenziosa ed affidabile

Prdctica, segura y confiable - Cubeta de S/S AlSI 304

- Cuerpo maquina de acero S/S - Tapa anti-salpica-
duras de policarbonato - Velocidad variable (variador
electrénico) - Botén ON/OFF - Microinterruptor de segu-
ridad - Transmision por correa silenciosa y confiable

IN DOTAZIONE

IE

Frusta in S/S Spatola in S/S Gancio in S/S
Batidor de S/S Espdtula de S/S Gancho de S/S

‘ S/S304

691447

056518

REF
RS570N
| 8

CAPACITA/CAPACIDAD
71

DIMENSIONI/MEDIDAS
36 x 26 x 43 (H) cm

g g

PESO/PESO
14 Kg

B

a DATI ELETTRICI/DATOS ELECTRICOS
& 220V-240V ~ 50/60HZ - 500W

Velocita utensile

Velocidad utensilio M ELOIOE TET)

Velocita planetaria

Velocidad planetaria Max 302 rpm
Peso farina

Peso harina Max 1 kg
e Min 50%
Aguar

Peso impasto 15Kg

Peso masat

Dimensioni imballo

eaales et 1pz/ud 47 x 33 x 49 cm
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