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Le immagini e le specifiche tecniche riportate sono solo per riferimento. HORECATECH S.r.l. si riserva
il diritto di cambiarle senza preavviso. 
All pictures and technical specifications are for reference only. HORECATECH S.r.l. keeps the right 
to change them without prior information. 

Prodotto da: Horecatech Srl   Via Privata I˚ Maggio, 14 - 23862 Civate (LC)  
www.horecatech.com  Tel. +39-0341 551199 AZIENDA CERTIFICATA UNI EN ISO 
9001:2015 N D REG SC12-3123 Apave Certification Italia Srl  Horecatech® è un 
marchio registrato l’uso non autorizzato verrà perseguito a norma di legge.
Made in PRC

IMPASTATRICE PLANETARIA 
“EVOLUTION”

• Vasca in S/S AISI 304 
• Corpo macchina in acciaio S/S • Coperchio paraschizzi 
in  policarbonato • Velocità variabile (variatore elettronico) 
• Pulsante ON/OFF • Microswitch di sicurezza

Easy to use, safe and reliable • S/S AISI 304 bowl 
• Machine body made of S/S • Polycarbonate splash 
guard cover • Adjustable speed (electronic speed 
variator) • ON/OFF Switch • Safety switch  

IN DOTAZIONE
INCLUDING

// PLANETARY FOOD MIXER “EVOLUTION”

Frusta in S/S
S/S wire whip

Spatola in S/S
S/S flat beater

Gancio in S/S
S/S dough hook

S/S 304

RS570N

CAPACITÀ/CAPACITY

7 Lt

DIMENSIONI/SIZE

36 x 26 x 43 (H) cm

PESO/WEIGHT

14 Kg

DATI ELETTRICI/ELECTRICAL FEATURES

220V-240V ~ 50HZ - 500W

REF.

8  056518  691447

Velocità utensile
Tool speed Max 1.000 rpm

Velocità planetaria 
Planetary speed Max 302 rpm 

Peso farina
Flour load Max 1 kg 

Acqua
Water Min 50%

Peso impasto
Dough weight 1,5 Kg

Dimensioni imballo
Carton size 1 pz 47 x 33 x 49 cm


